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TROISIEME PARTIE

LES LIQUEURS ARTIFICIELLES

CHAPITRE 1

LES LI QUEURS NON SUCREES

LES ABSINTHES

§ 1. --- Absinthes par distillation.

L'absinthe se prépare suivant un grand nombre de recettes qui toutes ont pour bases les plantes suivantes:
la grande absinthe, la petite absinthe, l'anis, le fenouil et I'hysope.

En général on mélange ces différentes plantes pour les distiller; mais un certain nombre de fabricants
préférent traiter & part l'absinthe, l'anis et le fenouil, pour mélanger ensuite les esprits parfumés dans les
proportions voulues.

Les matiéres premiéres sont placées dans des alambics chauffés a la vapeur, tels que ceux construits par
Deroy fils ainé, pour cet usage, avec la quantité voulue d'alcool et 1a moiti¢ du volume d'eau nécessaire
pour la distillation; on laisse macérer les plantes 12 ou 24 heures ou méme plus longtemps; on ajoute le
restant de 1'eau et on procede a la distillation.

Cette opération dont étre conduite lentement pour éviter les coups de feu qui nuiraient a la qualité du
produit. On arréte cette opération quand le distillat marque 60° au premier jet: on évite ainsi la
rectification.

Les produits de téte et de queue sont recueillis & part et servent a la fabrication des absinthes ordinaires;
seuls les produits de coeur sont utilisés pour préparer les absinthes fines. Le liquide laiteux qui distille a
la fin est ajouté aux nouvelles macérations.

L'esprit parfumé d'absinthe est incolore. Pour le colorer, on y fait macérer un mélange de petite absinthe
et d'hysope; a cet effet on se sert d'un colorateur, appareil spécial chauffé par une circulation d'eau chaude
ou de vapeur; cette opération dure 12 heures.

L'absinthe est mise a vieillir dans des foudres, puis on la réduit au degré voulu avant de la livrer a la
consommation.
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Absinthe ordinaire
dose pour 10 litres a 60°
Grande absinthe..... .....cccoeee veveeirnnee. 500 gr.
Fenouil.....cccoooeveves vt v 300 gr.
Racines d'angélique............ vooevevuenene 40 gr.
ANIS VETT oo e e 300 gr.
ALCOOL ..o it e, Q.S.

On fait infuser le mélange pendant 24 heures dans la cucurbite; on distille lentement avec précaution.

L'esprit obtenu est coloré avec:

Petite absinthe ....... coccoceevees veveinnene, 60 gr
HYSOPE .o et e 60 gr
MELISSC.....eeveeviriinies et creeierieniens 80 gr
Menthe poivrée...... ocovvevens verierienene 80 gr.
Réglisse en poudre ............ coceeeeeee. 3 gr.

Autre recette

Sommités fleuries et feuilles séches de grande absinthe............. 250 gr.
Sommités fleuries et seéches d'hysope ........... ceceeveceees evvevennne 50 gr.
CHIONNEIIE ...t it ettt et cereieereies eereeaeienes 50 gr.
ANIS VT .ot eiiieies cieieieies cteteies cvetenteaes crvenseseneas 200 gr.

Faire macérer les matiéres 1égérement au bain-marie avec 5 litres 60 d'alcool a 85°. Au bout de 24
heures, ajouter 5 litres d'eau et distiller doucement pour retirer 5 litres 60 de bon produit. Compléter 10
litres @ 46° par une addition d'eau (4 litres 40). Colorer en vert avec le bleu d'indigo ou mieux a la

chlorophylle. Laisser reposer et décanter.

Absinthe demi-fine

Grande absinthe, sommités fleuries et feuilles............. 250 gr.
Petite abSinthe ....... coccoeeiees eviieiies et e 100 gr.
HYSOPE oot it ettt ettt e 50 gr
CIronnelle .......coeee weveveoinns weveiririeies e crveveieenens 50 gr
Racine d'ang€lique. ........... coeeevecine ovecvvens e 12 gr.
ANIS VETT ot eieienies cvterienienies cvvenienies crveneensennes 400 gr

Plier et diviser la matiére. Faire un alcoolat par macération avec 2 litres d'alcool a 85°. Distiller aprés 24
heures avec addition de 2 litres d'eau. Recueillir 2 litres 30 de bon produit, auquel on ajoute 3 litres 50
d'alcool a 85° et 4 litres 20 d'eau, pour compléter 10 litres & 40. Colorer comme l'absinthe ordinaire.

This French transcription Copyright 2004 © Artemis & Sponge Bob
Electronic reproduction without permission strictly prohibited.



La Fabrication des Liqueurs
Par J. de Brevans

3e Edition

Paris 1908

Fig. 57

1. Cucurbite 13. Réfrigérant contenant 2 serpentins
2. Garniture bois 14. Eprouvette sortie du serpentin

3. Tampon de décharge 15. Robinet de vidange

4. Robinet de vidange 16. Entonnoir

5. Piétement d’entrée de vapeur 17. Trop plein du refrigerant

6. Piétement de purge 18. Trop plein de la cuvette

7, 8, 9. Pieds en fonte supportant I’alambic 19. Double fond

10. Bouchon a vis pour emplir 20. Lentille de rectification

11. Chapiteau 21. Recipients de distillation

12. Col de cygne 22. Support en fer

12'. Raccord rapide
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Autre formule.

Grande absinthe....... .ccccoeeees vevviernne. 250 gr.
Petite absinthe ......... cocccveeees cvveeerne, 100 gr.
HYSOPE...vivviiiiiiiies et e 50 gr
Menthe poivI€e........ cocevverens vereeriennns 50 gr
ANIS VETE oo oo cvveienienees 400 gr
Badiane.........coceeevies oivinins v 200 gr
Fenouil.......cocoovevinies ot v 200 gr
Coriandre........coeveves eveverens vevienieniens 100 gr

Macérer avec 4 litres d'alcool a 85°. Ajouter 2 litres 50 d'eau et distiller. Retirer 3 litres 8 de bon produit
et ajouter 2 litres 50 d'alcool & 85°. Compléter 10 litres a 53° par 8 litres 7 d'eau ordinaire. Colorer
comme plus haut.

Absinthe fine.

Grande absinthe....... ccccooees vevveeernnne. 250 gr.
Petite absinthe ......... coceeceene vevevvinenne 50 gr.

HYSOPE.c.vivviviiriiiies it e 100 gr
Citronnelle..........cccc. ceeveveeen cenrecnnene. 100 gr
ANIS VETE eonviiiiiiiis e ceveienienes 500 gr
Badiane........c.ccccoeees covveniies v, 100 gr
Fenouil.......cccoccveees covvenieie v, 200 gr
Coriandre........cccoceees covrvevenes cvveeennne, 100 gr

Faire macérer avec 5 litres 50 d'alcool a 85°. Au bout de 24 heures, ajouter 2 litres 75 d'eau et distiller.
Retirer 2 litres 5 d'alcoolat, ajouter 2 litres 75 d'alcool a 85° et 2 litres d'eau pour obtenir 10 litres & 65°.
Colorer en vert par le bleu d'indigo et le caramel, ou mieux par la chlorophylle.
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Absinthe de Pontarlier.
Grande absinthe séche et mondée......... ........... 0k.250
ADNIS VEIt .ottt et et eeeveeeanes 0k. 500
Fenouil.......coovieeiiiiies it e e 0k. 500
ALCO0L A 85 ..o et et e 91.5

On fait macérer pendant 12 heures les plantes avec l'alcool; on ajoute 4 litres 5 d'eau, lorsqu'on va
distiller. On distille et on retire 9 litres 5 d'esprit parfumé. On continue I'opération, pour avoir les flegmes
qui serviront pour une nouvelle distillation.

La couleur verte de la liqueur s'obtient au moyen des plantes suivantes:

Petite absinthe séche et mondée............ ........... 0k. 100
Hysope (sommités séches et fleurs)...... ........... 0 k.200
Mélisse citronnée séche et mondée....... ........... 0k. 050

Esprit parfumé provenant de la distillation.......0 1. 40

La petite absinthe est coupée en petits fragments; I'hysope et la mélisse sont réduites en poudre dans un
mortier; puis on fait digérer le tout aves I'esprit & une douce chaleur dans l'alambic. L'opération terminée,
le liquide étant froid, on le filtre & travers un tamis de crin et on fait égoutter les plantes. a cette liqueur
colorée, on ajoute 5 litres 5 d'esprit parfumé et on réduit le litre & 74° avec 0 litre 5 d'eau, de maniére a
avoir 10 litres de produit.

Absinthe de Montpellier.

Grande absinthe séche ........... .............. 0k. 250
ANIS VETLC ..o eeireiees ceveeiieniens 0 k. 600
Fenouil........coooeevveeeiis et e, 0 k. 400
Coriandre........ccoecveeee veveervenns ceeereeienes 0k. 100
Semences d'angélique ............ coevueneee. 0k. 050
Alcool @ 85%...uiiiiiis et e, 91.5

La distillation se fait comme nous 1'avons indiqué plus haut et la coloration s'obtient de méme avec les
plantes suivantes:

Hysope séche et fleurie ...« 0k. 075
Mélisse SEChE .....coeer cevvveieies e 0k 075
Petite absinthe ........... coeveevees cvieeeene. 0k. 100
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Absinthe de Lyon.
Petite absinthe ........... cccoceevees cvrveeeene, 0 k. 300
ANISE VeIt ...ooiviviies et e 0 k. 800
Fenouil......cccooevievenes it e 0 k. 400
Semences d'angélique ............ coevueneee. 0k. 050
Alcool & 85% . s e 9L5

Melisse Citronnée ...... .oecevvens veereereeneene 0k. 100
Petite absinthe séche. .........cc. covveeennene. 0k. 100
Hysope seche et fleurie .......... cooceeuennenne 0 k. 050
Véronique s€che........ cooovevens vevievienene 0 k. 050

ANIS Vert....ooovvieeiiiiis oot e, 0k. 750
Fenouil.....ccccooovviiiiiis et e 0k.410
Grande absinthe mondée........ .............. 0k. 260

Meélisse citronnée .... ......cceve ceerevennenne. 0k.075
HYSOPE.c.viiviriiriiiiies et e 0 k. 060
Petite absinthe ......... cococveeeer ceveienenns 0 k. 066
VErONiqUE.....coevverves ceveviiniens veeviesieniens 0 k. 066
Alcool & 85°...oiiis e e, 915
EaU....ocoooviciicicecece cevecieiees e, 5L”

Macération dans l'alcool pendant 12 heures; ajouter I'eau, au moment de distiller. Retirer 9 litres 5 de
bon produit. Continuer la distillation, pour recueillir les flegmes. Réduire le titre du liquide & 74°.

Absinthe de Besangon
Grande absinthe mondée....... .............. 0 k. 400
ADNIS VeIt .veiiiiiiiiiees et ceeveeeveenns 0k. 500
Fenouil........cooovvviveit voviiiiiis e 0 k. 660
Corlandre........oooeveer vovveeeiis ceeeieeeinns 0 k. 066

MELISSE .vvveveerierieies ceveeiieiies cveveeieeneas 0k. 050
Petite absinthe ......... coccocveeier cveienenn, 0k. 100
HySOpe....ooviviviiiies it s 0 k. 083
Alco0ld 85% .ot e e, 915
Eau...oooioiiis s e, 51.”

Opérer comme plus haut.
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Absinthe de Nimes
Grande absinthe mondée...... .............. 0k.366
ANIS VETt ..ooeviciieiieis ceeeieeiees ceveeieninns 0k. 366
Fenouil.........cccoovieies it e 0k.250
Coriandre........cccveeees veveveienns ceevieienne 0 k. 040
Racines d'aunée....... .cccccueeer rveerenenne. 0k. 025
Racines d'angélique. .........c.. voeveruenene 0 k. 025

La coloration s'obtient avec les plantes suivantes:

Petite absinthe ......... coccoeveeeer cveienennns 0 k. 080
HYSOPE.c.vivviviiiiiiies it e 0k.075
MELISSE ..o eieeieees veeeieienns 0k. 025
VErONIqQUE.....covvvvirve ceveviiniens veevienieins 0 k. 040
Alcool @ 85%..iiiis i e, 915
EaU...ocoovicieciciceee ceveeieiiees e 5L”

Opérer comme plus haut:

Absinthe suisse blanche .

Grande absinthe mondée...... .............. 0k.275
Petite absinthe mondée......... .............. 0k. 112
Hysope fleurie ......... cococevvens vvveniennns 0k.110
VErONIqUE.....covevverves cevevieniens veevienieiens 0 k. 055
(€1 1TC) ) 0 k. 055
Camomille romaine. ............ cccvennenee. 0k. 025
ANIS VETt ..eovviciieiieis eeeieeiees ceveeveniens 0k. 025
Fenouil de Florence. ............ coceuenneee. 0k.525
Coriandre........ccceeees vevevevenns ceveeeieane 0k. 100
Semences d'angélique .......... .o 0 k. 055
Alco0l d 85% .ot s e, 91.6

On fait macérer les plantes et on distille de la méme maniére que pour I'absinthe verte. Le bon produit est
réduita 74°.

Créme d'absinthe surfine

Feuilles et sommités fleuries de grande absinthe........... 25 gr.
Petite abSinthe ......... coeoevevins eeviniriees e e 6 gr.
Menthe poivrée (feuilles séche) .......... voveerier veveiennnene 6 gr.
ATIS VEIT ot et cevtrieeeiens erveiennes sreeerennenes 6 gr.
Fenouil......coooviiinies ot et et e 25 gr.
Calamus aromatiCus ........... coeeevvecerne coveeeres erverennenens 15 gr.

Zestes de deux citrons.

Faire macéré pendant 2 jours dans 4 litres d'alcool a 85°, ajouter 3 litres 50 d'eau, distiller et retirer 3
litres 80. Ajouter a froid un sirop préparé a chaud avec 5 kilogrammes 50 de sucre et 2 litres 50 d'eau.
Compléter 10 litres avec de I'eau, trancher, colorer en vert et filtrer.

This French transcription Copyright 2004 © Artemis & Sponge Bob 7
Electronic reproduction without permission strictly prohibited.



La Fabrication des Liqueurs
Par J. de Brevans

3e Edition

Paris 1908

§ 2. - Absinthes par les essences

Absinthe ordinaire

Essence de grande absinthe .... .............. 3 gr.
Essence de badiane..... ......ccco. cvrvennnee. 5 gr.
Essence d'anis ............ vooeeevven vvvveeennne. 1 gr.
Essence de fenouil doux.......... ccceceeuennee 1 gr.
Alcool @ 90° ...t e e, 51.100
EaU .o e e 41.900

Dissoudre les essences dans l'alcool; ajouter 1'eau et colorer avec un vert végétal et du caramel. Laisser
reposer quelque temps. Produit 10 litres a 46°

Absinthe demi-fine

Essence de grande absinthe .... .............. 3 gr.
Essence de petite absinthe. ...... .............. 1 gr.
Essence de menthe poivrée..... .............. Ogr.5
Essence d'hySope . ..... coooeevrien veeveieene. 0gr.2
Essence d'angélique... ....ccccoer vevrvenrnnene. 6 gr.
Essence d'anis . . ....c.c. voveeecnes cevenininee 3 gr.
Essence de badiane ... ......c..ce. vvevennnee. 0gr.2
Essence de coriandre . ............ cooeveneneee. 0gr.2
Essence de fenouil doux . . ..... .o, lgr.5
Alcool & 85° .. s e 61.200
EaU .o e e, 31.800

Opérer comme pour 'absinthe ordinaire. Produit 10 litres a 53°

Absinthe fine

Essence de grande absinthe..... .............. 3gr.”
Essence de petite absinthe....... .............. 1gr.”
Essence d'hySope........ covveevrees vevvveeeene. 0gr.6
Essence de mélisse ... ...cooveers cvevenennene. O0gr.6
Essence d'anis ............ cooeevees cveveennnne 10 gr.”
Essence de badiane..... ....c.cccoe coeveruenenne 10 gr”
Essence de fenouil doux.......... cceeveeeeeee. 3gr.”
Essence de coriandre . ........c... coceerenenee. 0gr.2
Alcool @ 85% it e e, 715

Eau oo et e 215

Opérer comme plus haut. Produit 10 litres & 65°
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SPIRITUEUX DIVERS
Eau vulnéraire Suisse

Prendre 100 grammes de feuilles séches de chacune des plantes suivantes:

Absinthe Lavande Romarin
Angelique Marjolaine Rue
Basilic Mélilot Sarriette
Calament Meélisse Sauge
Fenouil Menthe Serpolet
Hysope Origan Thym
Alcool & 85° 614

Macération: 48 heures. Ajouter 3 litres d'eau et distiller a feu nu; retirer 6 litres 2 d'esprit parfumé;
réduire la liqueur avec 3 litres 8 d'eau. Produit: 10 litres.

Elixir vulnéraire (révulsif)

Absinthe mondée.... ............ cooevrnanen. 0k. 052
Angelique (semences)......... coceeuenee. 0k. 052
BasiliC.....cooeeeviiieeies et e, 0k.052
Calament ........ccoecver vevveeienns ceeeiveneene 0k. 052
Fenouil........cccooeeie teiieiieis e, 0k. 052
HYSOPE..couviieieieies et e 0k. 052
Lavande......cccccceevier veieviienns e, 0k. 052
Marjolaine .........ccces cevevveveens vevierienns 0 k. 052
MENIOt ..o et e, 0k.052
MELISSE ..oevveveeireeiies ceveeiiees cveeeveeeenns 0 k. 052
Menthe........ccoeeveeien veieeies e 0k. 052
OFi@AN...ceiiieieieies et ceerierieniens 0k. 052
Romarin.........cccoeever vevieviienis e, 0k. 052
RUE oot ettt e, 0k.052
SaAITICHE ..ocvvevieieeis eeieeiens ceveeieiens 0k. 052
Serpolet .....ccovevene e e, 0 k. 052
TRYM .o e e 0 k. 052
Alcoola 85%....covis vt e, 517

Sucre blanc..........c.. ceeeveveer ceveeenns 2 k. 500

Distiller et rectifier deux fois. Amener le volume a 10 litres avec de 1'eau.

Baume humain

Baume du Pérou..... ..cccooeet vvviiiens 15 gr.”
AbsInthe ......ccooevvees eieis e, 15 gr.”
Semences de cumin ............ coeveueeee. 450 gr”
Coriandre.........coceces cevrvecvne cvveeennene. 30 gr.”
Ecorces d'orange ... ...c.ccceee wvvevecnennee 15 gr.”
Alcool @ 80°.....cocot veeiieies e 51. 65
Sucre blanc.........cec. cecvreeeens evrieinne 2 k. 500
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